MIXPASTC

La nuova serie di pastorizzatori Mixpasto 60 TS - 120 TS
- 200 TS, sono dotati di pannello “touch” di ultima ge-
nerazione. Su richiesta (opzionale), & possibile I'intercon-
nessione in rete per predisposizione 4.0 e per la gestio-
ne della macchina in remoto tramite smartphone o PC.

Principali caratteristiche:

> Emulsore incorporato con motore agitatore
azionato da INVERTER,;

> Nuova elettronica di gestione con programmi di alta
e bassa pastorizzazione, a velocita variabile;

» Agitazione automatica durante la maturazione;

> Programmi di pastorizzazione interamente
personalizzabili dall’utilizzatore;

> Porta USB per registrazione dei cicli di pastorizzazione,

gestione degli allarmi e per il caricamento degli

aggiornamenti software;

Porta LAN per inter connessione in RETE via cavo o WIFI;

Nuove vasche con fondo inclinato;

Riscaldamento e raffreddamento a Bagnomaria;

Programma per operare con meta vasca;

Sistema di diagnosi per la verifica degli organi

di funzionamento.
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The new series of Mixpasto 60 TS - 120 TS - 200 TS
pasteurisers are equipped with the latest generation
«touch» panel.

Upon request (optional), it is possible to connect to the
network for 4.0 setup and for remote machine man-
agement via smartphone or PC.

200TS/120TS/60TS

> Automatic agitation during holding phase;

> Custom pasteurization program fully adjustable by
the operator;

> USB port for recording time, temperature and alarms
during pasteurisation, trouble-shooting and software
upgrading;

> LAN door for inter-connection in NETWORK via cable

or WIFI;

New design of tank with sloped base;

Heating and cooling through bain-marie system;

Program to operate with half capacity;

Self diagnosis to check the status of the internal

components.

v v v v

Les nouvelles séries de pasteurisateurs Mixpasto 60
TS - 120 TS - 200 TS sont équipées d’un écran tactile
de derniére génération. Sur demande (en option), il est
possible de se connecter au réseau pour une configura-
tion 4.0 et pour la gestion a distance de la machine via
smartphone ou PC.

Caractéristiques principales:

> Emulsionneur incorporé avec moteur agitateur
actionné par un Inverter;

> Nouvelle électronique de gestion avec des
pro-grammes de haute et basse pasteurisation,
a vitesse variable;

> Agitation automatique pendant la maturation;

> Programmes de pasteurisation totalement person-
nalisables par 'utilisateur;
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> Chauffage et refroidissement au bain-marie;

> Programme pour opérer avec des quantités de mé-
lange réduites par demi capacité;

» Systéme de diagnostic pour la vérification des
organes de fonctionnement.

‘ Die neuen Pasteurisatoren Mixpasto 60 TS - 120 TS -

200 TS sind mit Touch-Screen der neuesten Generation
ausgestattet. Auf Wunsch (optional) ist eine Netzwerkan-
bindung flr die 4.0-Einrichtung und fur die Fernverwal-
tung der Maschine per Smartphone oder PC moglich.

Wichtigste Eigenschaften:

> Eingegliedertes Emulgiergerat mit INVERTERBETRIE-
BENEM RUhrwerkmotor;

> Neue Steuerelektronik mit Programmen flr hohe und
niedrige Pasteurisierung mit regulierbarer Geschwin-
digkeit;

> Automatisches RUhren wahrend der Reifung;

> Vollstandig durch den Verwender individuell gestalt-
bare Pasteurisierungsprogramme;

> USB-Anschluss zum Zwecke der Aufzeichnung der
Pasteurisierungszyklen, der Verwaltung der Alarme
und fUr das Laden von Software-Updates;

> LAN-Anschluss fur die Verbindung an das NETZWERK
Uber Kabel oder WLAN;

> Neue Becken mit geneigtem Boden;

> Erwarmung und AbkUhlung im WASSERBAD;

> Programm fUr den Betrieb mit geringen Mischungs-
mengen mit halbvoller wanne;

> Diagnosesystem fiir die Uberpriifung der
Betriebsorgane.

La nueva serie de pasteurizadores Mixpasto 60
TS -120 TS - 200 TS estan equipados con el pa-
nel tactil de Ultima generacion. Previa solicitud

(opcional), es posible conectarse a la red para la MIXPASTO

configuracién 4.0 y para la gestion remota de la
maqguina a través de un teléfono inteligente o
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Touch Screen/
Control panel

> Nuevas cubas con fondo inclinado;

» Calentamiento y enfriamiento al Bano Maria;

» Programa para operar con peguefas cantidades de
mezcla;

» Sistema de diagndstico para el control de los
o6rganos de funcionamiento.

HoBasi cepusi nactepusaTopoB Mixpasto 60 TS — 120
TS 1 200 TS OCHalleHa CEeHCOPHOWM MaHenbko nocnen—
Hero NoOKOJIEHNS C BOSMOXXHOCTbIO CETEBOIO MOAK/IHO—
yYeHus 41 yganeHHoOro ynpasieHns MawmMHOM C MOMO—
wbto cMmapTdoHa nnm MK (OPTIONAL).

OCHOBHbIE XapaKTEePUCTUKMU:

> BCTpoeHHble aMybraTtop C MeLasikon aBuraTesib C
NMPUBOAOM OT MHBEPTOPA;

> HoBble nporpamMmbl 37EKTPOHHOrO YMpaBfeHNs C
BbICOKOW W HU3KOW MacTepu3aumen, ¢ nepemMeHHon
CKOPOCTbH0;

> ABTOMaTMUECKOE NepeMeELLIMBaHNE BO BPeMS
CO3peBaHus;

> [porpamMmbl NacTepu3aumm NONHOCTLIO HacTpamBa—
€eMble NOIb30BaTESNEM,;

> USB nopT pOs19 UWKIOB 3anucu rnactepusaunu,
ynpaBieHne curHaamaaunen n 06HOBIEHNEM
MporpamMMHOro obecneveHns gas cricamento;

> LAN nmopT ansa nogkItoyYeHnss K CeTu yYepeld Kabesb
mnn WIFI,

> HarpeBaHnue n oxnaxgerne BAGNOMARIA;

> [Mporpamma gna paboTbl C HEGOMBLIMMW KONYe—
CTBaMu CMecCH;

> Cuctema AMarHOCTUKM NSl MPOBEPKN OYHKLIMOHN—
poBaHuA geTanemn.

una PC.

Caracteristicas principales:

> Emulsor incorporado con motor agitador
accionado por Inverter;
> Nueva electronica de gestidn con programas

Eau ou Air/Wasser oder Luft/
Agua o Aire/ Boga nnm Bo3ayx

de alta y baja pasteurizaciéon, con velocidad

variable; Gaz de refrigeration/Klhlgas/ R 449/a
> Mezclado automatico durante la fermenta- Gas refrigerante/ XonoaunbHWK ra3oBbli
cion; Tensione/Electric Power/Tension/ 400 Volt/50 Hz/3

60TS 120TS 200TS

Capacita/Capacity/Capacité/Flllmenge Lt 15-60 | 20-120 30-200
Capacidad/ BmectumocTb/ mix-max
Potenza Elettrica/Installed Power/
Puissance/Leistung/Potencia Electrica/ Kw 7,2 13 20
DNEKTPO3Heprus
Condensazione/Cooling/Condensation/ Acqua o Aria/Water or Air/
Kondensation/Condensaciéon/
KoHpeHcauus

Gas frigorifero/Refrigerating gas

> Programas de pasteurizacién totalmente per-

Strom/Voltaje/ SnexkTposHepruns

fase*/phase*/phasen/*trifasica*/cazep*

Dimensioni/Dimensions/Dimensions 400x1000 | 640x1000 | 670x1175

The main characteristics:

> Port USB pour I'enregistrement des cycles de pasteu-
risation, gestion des alarmes et chargement des

sonalizables por el usuario;
> Puerto USB para memorizar los ciclos de

Masse/Medidas/ Paamepsil x1050 x1050 x1248

Peso Netto/Net Weight/Poids Net/

> Integrated emulsifier controlled by Inverter; mises a jour du logiciel; pasteurizacion, gestionar las alarmas y para A Kg 200 275 340
. . e " . ) . ~ . . Netto Gewicht/Peso Neto/ neco HeTTO
> New control panel with high and low pasteurization > port LAN pour l'interconnexion en réseau via le cable cargar las actualizaciones del software; Peso Lordo/Gross Weight/Poids Lourd,
program, with automatic and adjustable agitation ou le WIFI; S > PuertoLANparainterconexibnenREDporcableo Brutto gewicht/Peso Bruto/ nNeco opao Kg 245 305 405
programs; > Nouveaux bacs avec fond incling; WIFI; \ )



http://cbs.wondershare.com/go.php?pid=5261&m=db



